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Produktinformation
Spül- und Großküchenreinigungsmittel zur schonenden und streifenfreien Reini-
gung von Geschirr sowie allem Abwaschbaren. Spülmax mit Citrusfrische entfal-
tet selbsttätig seine Fettlösekraft. Hautfreundliche, neutrale Formulierung.

Anwendungsbereiche 
Gastronomie

Anwendung
Zum Spülen genügen einige Spritzer; zur allgemeinen Reinigung ca. 20 ml Spül-
max auf 10 Liter Wasser. In gewohnter Weise abwaschen bzw. wischen. Bei 
hartnäckigem Schmutz Dosierung erhöhen und die Lösung etwas einwirken las-
sen.
Bitte vor der Anwendung auf Materialverträglichkeit prüfen! 

HM Spülmax Handgeschirrspülmittel
(Artikel Nr. 1010...) UBA-Nr. 0607 0017 / BfR.-Nr.8367161 
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Ingredients
1 - < 5%: Alkohole, C12-14, ethoxyliert, sulfatiert, Natriumsalze, 1 - < 5%: Sulfonsäure, 
C14-17-sec-Alkan, Natriumsalze, 1 - < 5%: Alkohol-C12-C14 -Ethoxylat (>5-20 EO), 
< 1%: Kokosamidopropylbetain

Technische Daten
Form	 flüssig
PH-Wert (Produkt)	 ca. 7
PH-Wert (mit Wasser)	 ca. 6,8
Siedepunkt	 >100°C

Gebindegrößen
  1 Liter	 (Art. Nr 1010001)
  5 Liter	 (Art. Nr 1010005)
10 Liter	 (Art. Nr 1010010)
20 Liter	 (Art. Nr 1010020)

Gefahrenhinweise 
H318	 Verursacht schwere Augenschäden.

Sicherheitshinweise
P280	 Schutzhandschuhe/ Schutzkleidung/ Augenschutz/ Gesichtsschutz tragen.
P305+P351+P338 BEI KONTAKT MIT DEN AUGEN: Einige Minuten 	lang behutsam mit Wasser spülen. Vorhandene Kontaktlinsen nach Möglichkeit entfernen. Weiter spülen.
P337+P313	 Bei anhaltender Augenreizung: Ärztlichen Rat einholen/ärztliche Hilfe hinzuziehen. 
             		 Vorhandene Kontaktlinsen nach Möglichkeit entfernen. Weiter spülen.

Perfekte Hygiene
in Gastronomie und Küche


